Ciociosan

Przepis dodany przez uzytkownika agusia

pyszniutki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- butelka wytrawnego biatego wina - 1 |
- pomarancze - 4 szt.

- cytryny - 3 szt.

- woda mineralna - 2 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

2.

Sparzone wrzatkiem cytryny obrac¢ ze skérki, Scinajac w spiralke mozliwie najcieniej
skorke zébtta, nastepnie doktadnie obierajac z biatej tupiny, pokroi¢ na plastry.
Wyszorowane pomarancze pokroi¢ na plastry wraz ze skorka.

Plastry cytryn i pomaranczy utozy¢ w duzym stoju, przesypujac cukrem i pozostaW|c do
nastepnego dnia. Wla¢ wino, przykryc znow pozostaW|c na kilka godzin. Nalewa¢ do
wysokich szklaneczek z kostkq lodu i spiralg skorki z cytryny, dopetni¢ wodg mineralng .

Strona 1/1



