s0os serowo-smietanowy

Przepis dodany przez uzytkownika mniami

niezbedny dodatek do makaronu

Czas przygotowania: 15 minut
Ilos¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne sktadniki:

- ser plesniowy typu rokpol - 150 g

- twarozek naturalny(taki jak do sernika) - 400 g
- Smietana - 4 tyzka(i)

- sOl,pieprz -

czosnek - 2

orzeszki(piniowe,wtoskich,cashew) - 150 g
melisa - kilka listkow

Etapy przyrzadzania:
1. Ser plesniowy pokroi¢ i wymieszac z twarozkiem i $mietang.Doprawic solg i pieprzem i

przepuszczonym przez praske czosnkiem.Orzeszki przekroi¢ i podprazy¢ na suchej
patelni.Melise posiekac.tak przygotowanymi ziotami i orzeszkami posypac sos.

Strona 1/1



