Buteczki

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

' buteczki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- drozdze - 2 dag

- jajko - 1 szt.

- maka - 50 dag

- cukier waniliowy - 1 torebka
- otarta skorka z cytryny -

- cukier - 10 dag

- masto - 18 dag

- mleko - 450 ml

Etapy przyrzadzania:

1.
2.

Drozdze utrze¢ dokfadnie z tyzeczkg cukru.

Make wsypac do miski, Dodac jajko, cukier waniliowy oraz
skorke z cytryny. Wymiesz¢ z frozdzami, szklankg cieptego
mleka i 8 dag stopionego tluszczu. Przykry¢, odstawi¢ na 40
min w ciepte miejsce do wyrosniecia

Ciasto rozwatkowac na posypanym maka blacie

Uformowac watek, podzieli¢ na 7-10 porcji. Z kazdej porcji ulepi¢ kulke. Umiescic¢ je w
zaroodpornej formie. Przykry¢ odstawi¢ na kolejne 30 minut.

Stopi¢ 3 dag ttuszczu. Dodaé pozostaty cukier i mleko, wymieszaé. Pola¢ buteczki, piec
30 min w temp 200 C
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