Zupa Bagienna

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Przepis widzialam w programie Nigelli Lawson,
troszke go zmienitam. Robimy z siostra dosc¢ czesto

Ilos$¢ porcji: 3-4
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- groszek mrozony - 1 op.

- ser mocarella - 1 kostka(i)

- kostka rosotowa drobiowa - 2 na litr wody
- przyprawy (ziarenka smaku, vegeta) -

- czosnek -

Etapy przyrzadzania:

1. Do garnka wlewamy litr wody, wrzucamy 2 kostki rosotowe. Po rozpuszczeniu dodajemy
przyprawy i czekamy az sie zagotuje. Nastepnie wrzucamy zamrozony groszek i
gotujemy do momentu gdy groszek bedzie migkki.
jezeli nie mamy blendera to mocarelle wrzucamy do robota razem z groszkiem i robimy
papke (nie dodawac catego groszku naraz, etapami). Do papki dolewamy wywar do
FO+I(<)WY i miksujemy. Zmiksowang zupke przelewamy do reszty wywaru i mieszamy
yzka.

GRZANKTI:
Wczeé_nieJ_' przygotowane suche kostki z butki podsmazamy na masle i czosnku az sie
zarumieni.

Jak podawac?
Z grzankami: butki pokroi¢ na kostke, wrzuci¢ do papierowej torebki i na ciepty kaloryfer. Dzien
przed robieniem zupy.
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