Pieczen rzymska

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

Swietna na wielkanocny stoét

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Potrzebne skladniki:

- wotowiny bez kosci - 50 dkg
watrobki wieprzowej lub drobiowej - 10-15 dkg
chudego boczku - 15 dkg

mata butka -

surowe jajka - 2

- jajka ugotowane na twardo - 4

- tluszcz do wysmarowania formy -
- sOl, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso, watrébke, boczek, cebule i czosnek przepuszczamy przez maszynke. Dodajemy
namoczong wczesniej i odcisnietg butke, surowe jajka i przyprawy. Wyrabiam mase.
Waska brytfanne wysmarowad tluszczem. Napetniamy potowa masy miesnej, uktadamy
w linii prostej po srodku ugotowane na twardo jajka, przykrywamy resztg masy
miesnej.

Piec ok. 60 min w $rednio nagrzanym piekarniku
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