Ser domowy z kminkiem

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

bardzo zdrowa

Czas przygotowania: 10 minut
Ilos¢ porcji: 3-4

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- ttusty biaty ser - 50 dag
- masto - 10 dag

- kminek - 1 tyzka(i)

- sol - 1/2 tyzeczka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Ser uktadamy na talerzu, przykrywamy salaterkg szklang i zostawiamy w cieptym
miejscu na 5 dni.po czym ucieramy dokfadnie z mastem, solg i kminkiem, przektadamy
na gtebokay patelnie i gotujemy na matym ogniu stale mieszajac. Przelewamy do
salaterki i zostawiamy do ostygniecia.

Smacznego!

Jak podawaé?
smarowac nim pieczywo
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