Zapiekanka \\\"Wilcza wieza\\\"

Przepis dodany przez uzytkownika Kotek_kfopotek

bardzo dobre danie z miesem

Czas przygotowania: 50 minut
Ilos¢ porcji: 5-6

Stopien trudnosci: bardzo tatwe
Koszt: 15 PLN

Potrzebne sktadniki:

- mieso mielone wieprzowe - 30 dag
- olej,oregano -

- cukinie - 3 szt.

- baktazan - 1 szt.

cebula - 1 szt.

pomidory - 3 szt.

ziemniaki - 3 szt.

zabek czosnku -

tarta butka - 3 tyzka(i)
siekana zielenina - 3 tyzka(i)
tarty z6tty ser - 10 dag
masto - 2 tyzka(i)

sOl,pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Na duzg patelnie wlewamy olej, dodajemy masto. Zrumieniamy cebule i czosnek.
Dodajemy mieso i smazymy. Doprawiamy solg, pieprzem, oregano, zielening. Cukinie,
baktazan, ziemniaki i pomidory kroimy w plastry. Ukfadamy je warstwami: raz
warzywa, raz mieso. Posypujemy serem. Zapiekamy ok. godziny, az warzywa bedq
miekkie.

Smacznego!

Jak podawac?
na ciepto
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