Krewetki czosnkowe

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

kuchnia wiloska

Ilo$¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- czosnek - 2 zgbki

- krewetki krélewskie - 10 szt.
bazylia - peczek

oliwa - 4 tyzka(i)

sol pieprz -

odrobina soku z cytryny -
czastki cytryny do dekoracji -

Etapy przyrzadzania:

1. Krewetki delikatnie oczysci¢, optukac¢, osuszy¢. Listki bazylii oderwaé od todyzek.
Rozgrza¢ potowe oliwy, zeszkli¢ psiekany czosnek. Wiozy¢ krewetki, smazy¢ 3-4
minuty, czesto obracajgc. Posypac solg i pieprzem, skropi¢ sokiem z cytryny. Doda¢d
bazylie, skropi¢ resztg oliwy. Udekorowac czastkami cytryny
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