Makaron na masle

Przepis dodany przez uzytkownika popey

Smacznie i pachnaco;)

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- makaron - 100 g

- tunczyk - 3 tyzka(i)

- masto - 1 tyzka(i)

- koper - 1

- jogurt naturalny - 4 tyzka(i)

Etapy przyrzadzania:

1. Makaron gotujemy wg przepisu w lekko osolonej wodzie z dodatkiem tyzki oliwy.
Po zagotowaniu odcedzamy makaron i hartujemy tj. przelewamy go zimna woda.
W trakcie gotowania makaronu przygotowujemy sos koperkowy.
Do miseczki wlewamy ok.4 duzych tyzek jogurtu naturalnego i posiekany koperek.
Pozostawiamy na pare minut wymieszane skifadniki aby zapach koperku przeszedt caty

SOS.

Nastepnie rozgrzewamy patelnie i ktadziemy na nig masto. Na lekko rozgrzane masto
wrzucamy makaron i podsmazamy czesto mieszajac zeby ani masto ani makaron nie
zaczety sie przypalaé. Na samym koncu smazenia tj po ok. 3 minutach dodajemy do
makaronu 3 tyzki tunczyka .

Makaron serwujemy w giebokiej miseczce , polewamy go sosem a do tego zaparzamy
herbatke o smaku cytrynowym.

Smacznego
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