Makaron z sosem a&#039;la carbonara

Przepis dodany przez uzytkownika puncowianka

prawie jak spagehti

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skladniki:

- makaron swiderki -
wedzony kurczak -
Smietana 18% - 500 ml
cebula - 3 szt.

sot, pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. woda na makaron + sél.

Cebule kroimy byle jak, wrzucamy na patelnie z rozgrzanym olejem i dusimy, i
podsmazamy, i co nie wszystko az zacznie sie podpiekac¢. Dodajemy sdl i pieprz, duzo
pieprzu. W tym czasie ogotacamy noge kurczecia z miesiwa i wrzucamy makaron do
gotujacej sie wody.

Na usmazong cebule wrzucamy pokrojone drobno wedzone mieso kurczaka i tylko
chwilke podsmazamy mieszajac. Nie soli¢ - mieso wedzone jest stone.

Wlewamy catg $mietane. Chwilke podgrzewamy i wrzucamy odcedzony makaron.
Jeszcze 2 minuty i gotowe.
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