Mufinki jagodowe

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

mufinki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

-maka -300g

- proszek do pieczenia - 1 tyzka(i)
- sOl - szczypta(y)

- cukier - 100 g
- jajko -
- mleko - 250 ml

- stopione masto - 60 g
- jagody - 150 g
- butka tarta do foremek -

Etapy przyrzadzania:

1. W duzej misce wymieszaé przesiang make, proszek do pieczenia, sol i cukier. Mleko
doktadnie roztrzepaé z jajkiem i doda¢ do maki. Mieszajac wlewac stopniowo stopione
masto. Ciasto dokfadnie wymiesza¢. Gdy jest juz jednolite dada¢ umyte i doktadnie
odsaczone jagody. Wymiesza¢ z ciastem. Mate foremki do babeczek posmarowac
mastem i posypac butkg tartg. Wla¢ do nich ciasto, tak aby zajmowato 3/4 pbjetosci
foremki. Piec 25 minut w piekarniku rozgrzanym do temperatury 200 C. Po upieczeniu
opruszy¢ cukrem pudrem.
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