Kurki w marynacie

Przepis dodany przez uzytkownika trini6

grzybki

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne skiadniki:

- kurki-1i1/4 kg

- cukier - 11 1/2 tyzka(i)

- mata cebula - 6 szt.

- liscie laurowe - kilka

- pieprz (ziarna) - 1 tyzeczka(i)
- kolendra - 1 tyzeczka(i)

- ocet - 1/2 szkl.

Etapy przyrzadzania:

1.

Grzyby oczysci¢, umy¢, dokladnie osuszyé, wiozy¢ do
rondla, dodac sol, cukier i cebule, wymieszal. Dusi¢ na
wolnym ogniu ok 45 min.

Zagotowac ocet z 1/2 szklanki wody i z przyprawam i zala¢ nim uduszone grzyby.
Ostudzi¢. Wiozy¢ do stoikow.
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