PLACEK Z NUTELLA I SLIWKAMI

Przepis dodany przez uzytkownika migotka69

Gwarantuje satysfakcje. Niebo w gebie...

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jaja - 9 szt.

- cukier puder - 1 szkl.

- maka - 1 szkl.

- proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)

kakao - 3 tyzeczka(i)
cukier krysztat - 1 szkl.
margaryna - 2 kostka(i)
nutella - 50 dag
spirytus -

Etapy przyrzadzania:

1.

BISZKOPT:

5 JAJEK

1 SZKL. CUKRU PUDRU

1 SZKL. MAKI

2 LYZECZKI PROSZKU DO PIECZENIA

3 LYZECZKI KAKAO

Biatka ubi¢ na sztywng piane, dodac¢ cukier, a pdzniej zo6ttka. Na koniec wsypa¢ make
wymieszang z proszkiem i kakao. Upiec biszkopt.

POSYPKA SLIWKOWA, :

0,5 KG SUSZONYCH SLIWEK KALIFORNIJSKICH
0,5 SZKL. CUKRU

SPIRYTUS

0,5 kg suszonych sliwek kalifornijskich ugotowa¢ w syropie (wody tyle, zeby sliwki byty
przykryte i pot szklanki cukru). Gotowac az sliwki bedg miekkie. Po wystudzeniu pokroic
w paski, zalac obficie spirytusem. Odstawi¢ na catg noc.

MASA:

4 JAJA

10 DAG. CUKRU

2 KOSTKI MARGARYNY
50 DAG. NUTELLI

4 jaja i 10 dag. Cukru ubi¢ na parze. Ostudzi¢. 2 kostki margaryny utrzec i doda¢ mase
jajeczng, a nastepnie 50 dag. Nutelli. Do masy dodac spirytus ze Sliwek.

Mase wytozy¢ na biszkopt, a na niej utozy¢ pokrojone Sliwki. Catos¢ pola¢ polewg
czekoladowaq. Ciasto jest najlepsze na drugi dzien po przetozeniu.
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