Pychotka

Przepis dodany przez uzytkownika Afrodytka85

prawdziwa pychotka :)

Ilos¢ porcji: wiecej niz 6
Stopien trudnosci: fatwe

Potrzebne skiadniki:

margaryna - 3/4 kostka(i)

maka - 2 szkl.

z6itka - 4

cukier puder - 1/2 szkl.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka(i)
cukier waniliowy -

mleko - 1/2 |
cukier - 5 tyzka(i)
76itka - 2

cate jajko - 1

maka pszenna - 2 tyzka(i)
maka ziemniaczana - 2 tyzka(i)
cukier waniliowy -

orzechy wioskie -

dzem Sliwkowy -

Etapy przyrzadzania:

1. Ciasto:
* 3/4 kostki margaryny
* 2 szkl, maki
* 4 76ttka
*1/2 szkl. cukru pudru
* 2 tyzeczki proszku do pieczenia
* cukier waniliowy
Zagnies¢ ciasto i roztozy¢ na 2 blachy, posmarowaé¢ dzem (Sliwkowy). ubi¢ piane z 6
biatek (2x3) dodajac 3/4 szklanki cukru. Piane wytozy¢ na dzem i posypac orzechami,
upiec

2.  KREM:
*1/2 | mleka
* 5 tyzek cukru
* 2 7z06ttka
* 1 cate jajko
* 2 tyzki maki pszennej
* 2 tyzki maki ziemniaczanej
* cukier waniliowy
Wszystko do garnka i ugotowac
Gdy ostygnie utrze¢ z 1 kostkg masta. Krem wytozy¢ na 1 placek, przykry¢ drugim
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