Suvlakis- grecki szasztyk

Przepis dodany przez uzytkownika Michat Ska

poprostu szasztyczki, tyle, ze z jagnieciny... SMACZNEGO!!!

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- jagnieciana - 30 dag

- boczek - 15 dag

- papryka czerwona - 1 szt.
- papryka z6tta - 1 szt.

- oliwa -

- sél -

- pieprz -

Etapy przyrzadzania:

1. Mieso i catg reszte sktadnikédw kroimy na kawatki. Na dtugie wykataczki kuchenne
kolejno nadziewamy mieso, cebule, papryke, boczek i tak dalej az nadziane beda
wszystkie sktadniki. Szasztyki przektadamy do duzego, gtebokiego talerza, posypujemy
solg i pieprzem i polewamy oliwg. Trzymamy przez godzing w takiej marynacie,
kilkakrotnie je obracajgc. Mozemy je przyrzadzac na grillu lub patelni. Jak kto woli...;)

Smacznego!
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